
食品衛生検査機器カタログ

食品工場の
お医者さんⓇ

食品微生物検査室
トータルサポートサービス

著作権法により無断での複製・転載等は禁止されています。　����.��

受託検査も承ります。

食品微生物検査精度管理評価試験（コントロールサーベィ）

腸内細菌検査 ： 年間実施回数・人数により別途安価にて御見積致します。　

昆虫類・動物・骨・歯・歯の詰物・ガラス片・陶器片・毛髪
加工食品表面の斑点・変色：別途御見積致します。

Ａ：スタンダード：複数検体（２検体）と４菌種により様々な視点での力量評価を行えます。
Ｂ：ベーシック　：１検体での簡易的な手法で力量評価を行います。
Ｃ：トライアル　：外部精度管理に初めて参加される方、費用を抑えたい方に最適です。
食品微生物検査を自主検査されているお客様のために、微生物検査の精度（能力・技量）を定期的に確認する精度管理の実施をお勧めしています。
自主検査の精度を確認することで、自らの検査室の能力を客観的に評価・確認することができます。更なる食の安全・安心につながります。

検査項目 非会員価格（税込） ※会員価格（税込） 備考
一 般 生 菌 数
大 腸 菌 群 数
大 　 腸 　 菌
ブ ド ウ 球 菌
緑 膿 菌
サ ル モ ネ ラ
腸 炎 ビ ブ リ オ
カ ン ピ ロ バ ク タ ー
セ レ ウ ス 菌
乳 酸 菌
カ ビ
酵 母
耐 熱 性 菌
嫌 気 性 菌
無 菌 試 験
落 下 生 菌 数
病 原 性 大 腸 菌 O - � � �
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※詳しい細菌の同定（菌種の同定）には、同定料金が加算されます。　※大口の場合には特別価格にて対応させて頂きますのでお問合せ下さい。
※食品衛生検査指針・公定試験法によって実施。　※会員制について ➀入会金��,���円（税込） ➁年会費 ��,���円（税込）

プラン 検査項目 検体数 料金（税込）

Ａ：スタンダード

Ｂ：ベーシック
Ｃ：トライアル

一般生菌数／大腸菌群／大腸菌／
黄色ブドウ球菌

一般生菌数／大腸菌群／大腸菌
一般生菌数

２検体

１検体
１検体

��,���円／人

��,���円／人
��,���円／人

理化学検査　　１件

異物検査　　　１件

調査手数料

遺伝子組換え食品検査
ノロウイルス検査

講習会 実技指導等

とうもろこし・じゃがいも等別途御見積致します。
PCR法　牡蠣及び牡蠣以外別途御見積致します。
��,���円（税込）(旅費交通費は含んでおりません）
別途御見積致します。

栄養成分分析：エネルギーセットの種類に準じて別途御見積致します。
アレルギー検査･一般栄養分析：別途御見積致します。

食の安全性、品質管理手法として定着しているHACCPは、製品
を製造する全工程を対象に、製品に対する危害要因を分析し、
その管理手法を明らかにすることにより製造工程全体で安全
管理をする手法です。
各工程における品質を科学的に検証・記録し、その結果をタイ
ムリーに現場にフィードバックすることが大切です。そのため
には自主検査を行う体制作りが重要です。検査は食材・検査

内容・検体数によって必要な機器・器材・消耗品が異なります。
弊社では初めて検査室を設置されるお客様ビギナーから、検
査を拡大・充実したい･もう少し高度な検査をしたい・作業時
のコンタミ防止など正確な検査をしたい等、エキスパートの
方々に至る迄幅広く目的と用途に対応するとともに、優れた製
品と最新の情報の提供ときめ細やかにお手伝いを致します。

専任スタッフ派遣(臨床検査技師)

消耗品・検査機器(コストパフォーマンス高品質製品)のご提供
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検査受託

バイオメジャー研究室

▲

SERVICE検査室プランニング
品質管理室・品質保証室で必要とされる商品選定、動線含めたレイアウト提案まで、トータルサポートを行います。
新規での検査室の立ち上げや既存の検査室のソリュ－ションをご提案いたします。

ご要 望 一 例 ▲ プランニングのポイント
● これから自主検査を始めたい
● 必要な機器が分からない
● 始めて細菌学的試験の導入・食品検査の基本を学びたい
● 要望に応じた検査実習(微生物試験法)の
　講習・訪問実技指導をお願いしたい
● 検査を拡大・充実したい
● 微生物・成分・遺伝子などの分析・研究をしたい
● 食品開発をしたい

● 幅広い検査対象・菌種に対応できる機器の選定
● 作業時のコンタミ防止など、
　正確な検査を行うことができる機器の選定
● 作業効率の良い導線を考慮した機器の配置

ＨＡＣＣＰ制度化にどう備えるか？？
JFS-A/B規格の監査会社である弊社にご相談下さい！

ハ サ ップ

食品安全のプロ・工場経験のプロがトータルで解決！

〒862-0971 熊本市中央区大江2丁目12番19号
TEL 096-375-1661   FAX 096-363-3378  Eメール info@factory-japan.co.jp    https://www.factory-japan.co.jp/



※カタログ掲載品以外にも様々なコストパフォーマンス高品質製品を    ご用意しております。詳しくは弊社担当者までお問い合わせ下さい。

検査室のプランニングからレイアウト・導入・   運営・アフターフォローまでトータルサポート致します。

➀クリーンベンチ(コンパクトタイプ)

     (UV殺菌灯付き)
➁低温インキュベーター ➂クールインキュベーター ➃パーソナルインキュベーター    ➄パーソナルクレーブ ➅高圧蒸気滅菌器 ➆電子天秤

         
        

➇ゴムマット:���×���
➈すり潰しローラー
➉クリップ

⑲滅菌希釈液(γ線滅菌済)
　リン酸緩衝生理食塩水

⑪バッグミキサー
⑫コロニーカウンター
　　　　　ライトＤＸ

⑬ミニバーナー

⑭ガスバーナー
旧都市ガス用／プロパン用
都市ガス��A用

⑮オートクレーブバッグ
　　　　　　（➄用ＰＰ製バッグ）

⑯高圧蒸気滅菌器用バッグ
　　　　　　　　（➅用PP製バッグ）

⑰天秤用
　バッグスタンド

⑱バッグスタンド５枚用

・��cc　��cc（自社製品）　
・�cc

綿棒の長さ：��㎜
入数：��本×��箱／ｹｰｽ

⑳マイクロピペット

㉑ロングチップ

㉒滅菌スポイド１㎖ ㉓フィルターバッグ
㉔ステンレスピンセット

㉕ステンビーカー手付
　  容量：���㎖        （SUS���）
㉖ビーカー
　　　　

㉗検査用ハサミ���㎜
　　　　　　（SUS���-J�）

※その他のサイズもございます。

㉙拭き取り検査枠

㉚拭き取り綿棒(γ線照射)
　 リン酸緩衝生理食塩水��㎖

���枚入���枚入

㉛作業台

メルク(株)　各種顆粒培地 JNC(株)微生物検査用培地
　      『MC-Media PadＴＭ 』 日水 コンパクトドライ培地も

ございます。

エアーサンプラー
空中浮遊菌測定システム残量アレルゲン検査試薬

高感度残留タンパク検査キット

・エビ　・小麦
・卵白　・大豆
・ごま　・アーモンド
・ピーナッツバター
・粉ミルク　など

不合格

注意
不合格
不合格

合格

【簡単４ステップ】
１．ふき取り
２．反応
３．加熱
４．判定

●検出感度：３μg　＠��℃_�� 分後
　　　　　　　　   または  ��℃_�� 分後
●保存条件／期限：� ～ ��℃
　　　　　　　　 （製造日より��ヶ月）

タンパク質をppmレベルで検出でき     ます。全てのアレルゲンはタンパク質であり、食品に接触する
表面の残留タンパク質を調べる高感    度洗浄後検査。
検査結果が陽性であれば、アレルゲ    ンの危険性があり、再洗浄を実施する必要があります。

洗浄後のタンパク質残基を誰でも簡単に検査！

ＡｌｌｅｒＳｎａｐ（判定時間：��～��分）

Color Chart
AllerSnap
15 min@55°C
30 min@37°C

<3 μg
3 - 6 μg

6 -10 μg
10-20 μg

>20 μg

※分包タイプもあります
日水製薬㈱、栄研化学㈱も
ございます。

食物アレルゲン検査用 簡易迅速検　査キット（日本ハム・森永生科学研究所・プリマハム）

ＡＴＰ汚染度

  ふきとり面積���㎠あたりの目安基準

集塵効率:��μ粒子 ��.��%以上
外寸W：���･���･����(㎜)  H���㎜
有効W：���･���･����（㎜) H���㎜
※ご要望に応じて設計･製作します。

有効内容積：４１１Ｌ
温度：-��～��℃
�ｽﾃｯﾌﾟプログラム運転機能付
外寸法：W���×D���×H����
AC���V
※その他のサイズもございます。

温度：�～��℃
外寸法：W���×D���×H���
庫内寸法：W���×D���×H���
棚板×�枚（�段分）
ｼｬｰﾚφ��×��㎜ ���枚収納
AC���V

室温：+�～��℃
外寸法：W���×D���×H���
内寸法：W���×D���×H���
棚板×�枚
AC���V

外寸:���×���×���
缶体寸法:φ���×���cm(��L)
滅菌温度範囲:���～���℃
０～�.��Mpa､
金網カゴφ���×���mm１個付
 AC���V, �.�KW, ��Ａ
※各メーカー各機種ございます｡

外寸:���×���×���
缶体寸法:φ���×���(��L)
滅菌温度範囲:���～���℃
�.��～�.��Mpa､
金網カゴφ���×���㎜ �個付
AC���V,�.�KW,��A
デジタル制御・インターロック付
※各メーカー各機種ございます。

秤量:����g
最小表示：�.�g
本体ｻｲｽﾞ:���×���×��㎜
皿ｻｲｽﾞ:���㎜×���㎜,SUS
電源：AC���V（ACｱﾀﾞﾌﾟﾀｰ付属
　　  又は単�ｱﾙｶﾘ乾電池×６本）
※各メーカー各機種ございます。

寸法：W����×D���×H���㎜
※その他のサイズもございます。

ｻﾝﾌﾟﾙ容量：��～���㎖
ﾀｲﾏｰ設定：��･��･��･���
���･���・���･連続
AC���V

倍率:�.�×
AC���V

径×高さ:φ��×���
市販のｶﾞｽﾗｲﾀｰが使用できます

ｻｲｽﾞ:���×���×���　
耐熱���℃ 厚み�.��㎜

前面にピペットを掛けるため
のフックがついています。ｻｲｽﾞ:���×��� 耐熱���℃　

厚み�.���㎜、バッグ用クリップ
※各種ございます。

接合部が取り外し洗うこと
ができます。
煮沸消毒が可能です。
※その他のｻｲｽﾞもございます。

γ線滅菌済
拭き取り範囲枠内���㎠
入数：��枚/袋青目盛付PP製���㎖

オートクレーブ可能
（���℃　��分）

※その他のサイズもございます。

フィルター付／フィルター無し
サイズ：各種
入数：���枚／箱

�）長さ���㎜：��本/袋×���袋
�）長さ���㎜：��本/袋×���袋
�）長さ���㎜：�本/袋×����袋

ｻｲｽ ：゙���㎜　     （SUS���）���～����μL ※各種ございます。

ボックスパック入(滅菌済)
バルクパック入　(未滅菌)

㉘ステンスプーン���㎜
　　　　　　　　（SUS���）

MIcroVal、AOAC-OMA認証
AOAC-PTM認証　　　　

�M ペトリフィルム培地 ＡＴＰ拭き取り検査キット（ルミノメーター）

ＨＡＣＣＰの工程管理に於ける清浄度の数値管理に
最適です。洗浄後の結果はこれで確認できます。
高感度モデル(En-SURE)と菌検査試薬により

（一般生菌・大腸菌・大腸菌群）を７～�時間で検出
　　　　　　　　　　　　　              (AOAC認証)


